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feest  
in de fles

Als er één trend is die de wijnwereld kenmerkt, is het wel 
de globalisering van het aanbod. Weinig plekken op 

deze aardbol waar tegenwoordig geen verrassende 
wijn geproduceerd wordt. Daarom speurneuzen we 
in deze feestspecial vooral naar boeiende flessen 
uit de vier windstreken, zowel klassiekers als 
cuvées die minder vanzelfsprekend zijn wegens 

de originaliteit van hun (druiven)compositie, 
terroir, herkomst, geschiedenis of wijnmakers. Vaak 

flessen in zeer beperkte oplage, maar wel consequent 
barstend van personality. En vooral: enorm gevarieerd 

qua stijl. Van de nu perfect drinkklare cru tot het krachtige 
fruitbeest of de port die nog jaren in de kelder kan sluimeren.

Hoe gingen we te werk? 
Om deze objectieve selectie te maken, namen we contact op met een 25-tal kleine en grote verdelers in Vlaande-

ren/Brussel en lieten hen een preselectie sturen met als instapdrempel 15 euro verkoopprijs maar zonder prijspla-
fond. Daarna werd elke fles tweemaal blind geproefd, eenmaal door een unisono professioneel team, eenmaal ook 
door consumenten. Beide panels quoteerden de 140 proefflessen op een schaal van 20 punten, waarbij de lat voor 
deze special op minimaal 15/20 lag. Uiteindelijk werden zo 52 feestflessen weerhouden, eentje voor elke week 
van het komende jaar. Multifunctioneel, want van de aperitiefbubbel, over wit en rood, tot zelfs de afterdinnerdrank. 
Van elk product schetsen we een robotfoto vol praktische info, waaronder koopadres, prijs, proefcommentaar,  
bewaarpotentieel, culinaire pistes en zelfs de beleggingskans. De selectie van bubbels, witte wijn en rode wijn vind 
je op de volgende pagina’s. Op newsweek.be ontdek je nog 7 prachtige afterdinnersuggesties.  
Wat nu nog ontbreekt: nieuwsgierige en dorstige lezers. 

Frank Van der Auwera presenteert 
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Deutz,  
Brut Classic
Jaargang: n.v.t. • Appellatie:  
Champagne • Land: Frankrijk • 
Druivenblend: pinot noir,  
chardonnay, pinot meunier

Bewaren tot 2 jaar na aankoop: * * * * * 

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar: 
Jaren is deze klassieker, opge-
bouwd via een gelijke dosis van dit 
druiventrio uit wijngaarden met pre-
mier-cru- en grand-crustatus, schijn-
baar verdwenen van onze markt. 
Een gemis, want deze brut koppelt 
finesse aan fruitkracht, dus we zijn 
maar al te blij dat deze cuvée weer 
opgedoken is. Alles start met een 
heldere, groengele kleur, enorm 
enthousiaste belletjesbeekjes en 
een hagelwitte schuimkraag. Aan 
de neus: renetappel, versgebak-
ken brioche, pomelo, amandel en 
limoen. Fijn romig qua textuur, maar 
toch levendig en krijtig mondgevoel, 
boordevol impressies van zesty 
citrus, groene appel, patisserie, 
gedroogde abrikoosjes, lemoncurd 
en gekonfijte gember. Balans is 
het codewoord van deze uiterst 
betrouwbare, puntgave en sappige 
champagne. 
Drinken bij:
aperitief, oesters in champagne- 
saus, carpaccio van baars of zee-
wolf, gegrilde kreeft, sushi, saumon 
fumé, brebis des Pyrénées
Kopen bij:
Cinoco/Palais du Vin (1080 Brussel, 
maar met tientallen verdelers in 
heel België)
Tel.: 02/412.70.60
www.cinoco.com

Victor & Charles,  
Le Brut	
Jaargang: n.v.t. • Appellatie:  
Champagne • Land: Frankrijk • 
Druivenblend: chardonnay, pinot 
meunier, pinot noir

Bewaren tot 2 jaar na aankoop: * * * * * 

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
De champagnebusiness wordt gedo-
mineerd door grote handelshuizen, 
luxegroepen en coöperatieven, maar 
toch wisten een ‘kleine’ Belg en zijn 
partner zich in dit bruisende wereldje 
te wurmen. Weliswaar met een 
smurfenproductie – amper 12.000 
flessen, verspreid over nu 3 cuvées 
– maar wat hun kwaliteit betreft zijn 
ze ‘reusachtig’. Zo ontwikkelden ze 
in eigen beheer zelfs de gistculturen 
en ‘liqueur de dosage’. Le Brut is een 
assemblage van 60% chardonnay, 
30% pinot meunier en 10% pinot noir 
die 36 maanden ‘sur lattes’ rijpten. 
Hazelnootachtige geurstart, verder 
aroma’s van gist, brioche, laurier, 
acaciahoning en rode appel. Qua 
smaak enorm levendig, notig en sap-
pig, met witte abrikoos, laurier, appel 
en nectarine in het hart, maar vooral 
ook impressies van versgebakken 
brood(kruim), een strakke citruszes-
ty aciditeit en krijtige onderbouw die 
de culinaire kansen van deze cuvée 
meteen vergroot. Niet goedkoop 
voor ‘maar’ een brut, maar puntgaaf. 
Drinken bij:
aperitief, sole normande, kabeljauw 
in beurre blanc, oesters (warm 
of natuur), kaviaar, sint-jakobs
schelpen, kalfszwezerik, poulet  
de Bresse
Kopen bij:
The Bubble Company (Willebroek, 
maar met extra verdelers in België)
Tel.: 0475/22.54.48
www.bubblecompany.eu of 
www.victorandcharles.com

17,5

20

BUBBELS

€ 38 € 48,50
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Frank Van der Auwera presenteert 
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Claude Baron,  
Cuvée Topaze Brut 
Millesimé	
Jaargang: 2009 • Appellatie: 
Champagne • Land: Frankrijk • 
Druivenblend: chardonnay, pinot 
noir, pinot meunier

Bewaren tot 2025: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Tien jaar op de teller, maar ondanks 
zijn vorderende leeftijd nog mooi 
intens strogeel, voorzien van een 
levendige moussekroon en drukke 
belletjeskaravanen. Brioche, patis-
seriedeeg, verse/gekonfijte abri-
koos, acaciahoning, linde, kamille: 
maturiteit markeert het parfum en 
vooral ook de 60% chardonnay. In 
de mond echter nog verrassend fris 
en vief, weliswaar in de bovenbouw 
met toetsen van berghoning, kamil-
le, vlierbloesem plus rijp geel/wit 
steenfruit, maar de citrusfraîcheur 
erachter maakt van deze cuvée een 
prima sparringpartner aan tafel. 
In de finale opnieuw impressies 
van biscuit en langevingerkoekjes. 
Nog eens het bewijs dat een lange 
kelderrijping – 4 tot 6 jaar ‘sur 
lattes’! – zich kan vertalen in extra 
structuur en textuur, dus ook de 
nodige complexiteit. 
Drinken bij:
aperitief, cannelloni met zalm,  
gerookte zalm, sashimi, brie,  
scampi’s op oosterse wijze, linguine 
met schelpjes, krabceviche
Kopen bij:
Christiaens Wijnhuis (Tongeren,  
Bilzen, maar netwerk met  
15 verdelers in heel Vlaanderen)
Tel.: 012/23.17.42
www.christiaens-wijnhuis.be 

Vazart Coquart & 
Fils, Brut Réserve 
blanc de blancs  	
Jaargang: n.v.t. • Appellatie:  
Champagne • Land: Frankrijk • 
Druivenblend: chardonnay

Bewaren tot 2 jaar na aankoop: * * * * * 

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Uit Chouilly komt deze blanc de 
blancs, dus exclusief uit witte 
druiven samengestelde cuvée. 
Gemaakt door de derde generatie 
van dit familiebedrijf, dat op een 
bepaald moment besloot hun drui-
venmateriaal niet langer aan co-ops 
of grote maisons de champagne te 
verkopen, maar kleinschalig voor 
eigen rekening te bottelen. Hun 30 
percelen zijn namelijk 100% grand-
cru-wijngaarden en worden tegen-
woordig biologisch bewerkt. Deze 
cuvée opent met een onstuimige 
blanke mousse die lekker lang blijft 
schuimen. Groengele kleurspiegel 
met parallelle kolonnes medium 
trage minibelletjes. Vervolgens par-
fum van granny smith, brioche, een 
vleugje nougat, frangipane(bloem), 
nectarine en peer. Heel aangenaam 
rond maar voldoende complex in 
de mond, weer met wit fruit in de 
hoofdrol, naast impressies van 
versgebakken baguette en vooral 
ook een fraaie, kwieke citrusaci-
diteit. Zeer verfrissende blanc de 
blancs. 
Drinken bij:
aperitief, gegrilde tarbot,  
gepocheerde kabeljauw, kreeft à 
l’armoricaine, carpaccio van sint-ja-
kobsnootjes, tongfilets, visterrine, 
avocadosalade, asperges
Kopen bij:
Wijnhuis Vanden Bulcke  
(Roeselare, Stabroek) Centraal  
tel.: 051/22.47.55
www.wijnhuisvandenbulcke.be

De Venoge,  
Princes Blanc  
de Noirs	
Jaargang: n.v.t. • Appellatie:  
Champagne • Land: Frankrijk • 
Druivenblend: pinot noir

Bewaren tot 2 jaar na aankoop: * * * * * 

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Verpakt in een oogstrelende kristal-
len karaf naar klassiek model drijft 
deze pure pinot noir, gemaakt door 
het huis dat al in 1837 opgericht 
werd door de (Zwitser!) Henri-Marc 
de Venoge, actueel bij de groep 
Lanson-BCC behorend. De ‘Cuvée 
des Princes’, die overigens voor 
het eerst in 1858 gecreëerd werd 
als eerbetoon aan de prinsen van 
Oranje, rijpte drie jaar in de kelders 
voordat hij gecommercialiseerd 
werd. Maar het is niet alleen de 
verpakking die de show steelt, want 
na de strogele kleurspiegel en de 
gespierde miniatuurbubbels, volgt 
een rijk en rijp bouquet van patisse-
riedeeg, abrikoos, rode bes en rode 
appel. Bijzonder geschakeerd qua 
smaak en body, met impressies van 
rode kers, pruim, gojibes, cassis, 
aalbes, brioche en geroosterde 
amandel. Hoge sappigheidsfactor 
die voor een zeer fijn, vineus mond-
gevoel zorgt. Lange krijtig-minerale 
afdronk. Een maaltijdchampagne 
par excellence.
Drinken bij:
aperitief, kreeft thermidor,  
parelhoen, gegrilde zalm, sashimi 
van tonijn, pomme ‘moscovite’, 
ceviche, risotto met champignons, 
tarbot au champagne, comté
Kopen bij:
Magnus Kwaliteitswijnen (Deurne, 
Kontich, Zaventem, Leuven)
Centraal tel.: 03/326.55.33
www.magnuswijnen.be

16,5
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€ 31,95 € 58,95 € 31,60
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Witte wijn
Bodega Garzón,  
Single Vineyard 
Jaargang: 2017 • Appellatie:  
Garzón • Land: Uruguay •  
Druivenblend: albariño

Bewaren tot 2021: * * * * *  

Beleggen: * * * * * 

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Wie had tien jaar terug ooit ver-
moed (of durven orakelen?) dat een 
wijn uit Uruguay in een feestselectie 
kon belanden, en dan nog met de 
Galicische albariño als sparring-
partner? Een beter bewijs van de 
globalisering van talent, kapitaal 
en knowhow is niet denkbaar. Deze 
Single Vineyard-albariño werd 
gecultiveerd vlak bij het populaire 
Punta del Este, op minder dan 20 ki-
lometer van de Atlantische Oceaan, 
wat zijn fraîcheur verklaart. Afkom-
stig van een specifiek perceel ont-
dekken we in het glas een zonnige, 
goudkleurige cuvée die exotisch 
geurt naar mango, gekonfijte papa-
ja, ananas, gedroogde abrikozen 
annex een florale toets. Prima alba-
riño getypeerd qua smaak, sappig 
en citruszesty, vol impressies van 
guave, gekonfijte citroen, bergamot, 
sterfruit, tangerine, pompelmoes 
en granny smith, finishend met een 
zeer levendige aciditeit plus mine-
rale afdronk. Er zijn geen grenzen 
meer in de wijnwereld.
Drinken bij:
aperitief, sashimi, gestoomde/
gegrilde zeevis, kalkoen, parelhoen, 
eend met sinaasappelsaus, inktvis 
à la plancha of gefrituurd, couscous 
met kip, ceviche, paella met konijn 
of zeevruchten
Kopen bij:
Chacalli Wines (Antwerpen)
Tel.: 03/609.54.50 
www.chacalliwines.com 

Alois Lageder,  
Pinot Grigio	
Jaargang: 2018 • Appellatie: Alto 
Adige (Zuid-Tirol) • Land: Italië • 
Druivenblend: pinot grigio

Bewaren tot eind 2022: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Pinot grigio, momenteel de meest 
verbouwde witte variëteit in Alto 
Adige, kan soms een té wulpse, té 
fruitplompe en dus té vervelende 
wijn opleveren, maar deze tapt uit 
een ander vaatje. Geproduceerd 
door het trendsettende wijnhuis 
Lageder, dat actueel over zo’n 50 
hectare eigen wijngaard beschikt 
die via het biodynamische credo 
beheerd en bewerkt worden. Alois 
Lagader, reeds de vierde genera-
tie, vindt zichzelf geen wijnmaker, 
maar: ‘We zijn meer vroedvrouw, 
coach en leraar. Onze taak is om 
de druiven in goede gezondheid en 
met de grootst mogelijke zorg te 
begeleiden.’ Het resultaat? Medi-
umgeel met roze/okerschijn. Intens 
schitterend. Abrikozenmarmelade, 
gekonfijte sinaasappelschil, meloen 
en gele bloemen zijn aromatisch 
dominant. De smaak is wel me-
diummollig (rijpe perzik, meloen) 
maar wordt toch onderbouwd door 
fijne zuren, boordevol pompelmoes, 
pomelo en vingerlimoen.  
Drinken bij:
vitello tonnato, salami met venkel, 
visterrine, scampi’s in curry, parel-
hoen, linguini met paddenstoelen, 
risotto met zeevruchten, pappar-
delle met kalfsvlees, pulled pork, 
garnaalkroketten
Kopen bij:
Licata Vini (Diepenbeek) 
Tel.: 011/22.20.37
 www.licata.be

16,5

20
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20

€ 25,25 € 14,97

Frank Van der Auwera presenteert 
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Herdade do Esporaõ, 
Private Selection 
Garrafeira Branco
Jaargang: 2017 • Appellatie:  
Alentejano • Land: Portugal •  
Druivenblend: sémillon

Bewaren tot eind 2023: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Esporão is nog steeds een vlag-
genschip en norm voor deze regio, 
terwijl nu de halve wijnwereld op 
jacht is in de Alentejo. Maar de 
Australiër David Beverstock had 
het potentieel al decennia geleden 
in het snotje en creëert nog steeds 
deze witte topwijn in dialoog met 
Sandra Alves. Intens citroengeel en 
expressief geurend naar cashew- en 
pecannoten, bloedsinaasappel(zes-
te), gele pruimpjes, witte chocolade, 
vanille en gekonfijte citroen. Vet en 
geroosterd hazelnootachtig in de 
mond, nog toasty eikimpressies, 
maar vooral veel exotische vruchten 
(guave, abrikoos, perzik) en naast 
de stevige, zalvende structuur  
tegelijk fraaie frisse zuren. De 6 à  
9 maanden vatrijping is in deze fase 
nog duidelijk aanwezig, maar de 
pompelmoesfraîcheur waakt erover 
dat het niet des Guten zuviel wordt. 
En ook al draait alles hier om een 
totaal andere druivenvariëteit,  
het lijkt wel alsof we een witte  
bourgogne uit de Alentejo in ons  
glas aantreffen. 
Drinken bij:
aperitief, gerookte heilbot, bouil-
labaisse, griet, gegrilde tarbot, 
kreeft à l’armoricaine, coquilles met 
zeeboontjes, gebakken kabeljauw, 
ibericofilet, pulled pork
Kopen bij:
Chacalli Wines (Antwerpen)
Tel.: 03/609.54.50 
www.chacalliwines.com

Lieubeau,  
Cru Clisson	
Jaargang: 2015 • Appellatie:  
Muscadet-Sèvre-et-Maine • Land: 
Frankrijk • Druivenblend: melon de 
bourgogne

Bewaren tot eind 2020: * * * * * 

Beleggen: * * * * * 

Gastronome: * * * * *

Proefcommentaar:
Achter deze cru schuilt een pakkend 
verhaal. In 1816 werd een baby te 
vondeling gelegd voor het Hôtel 
Dieu in Nantes. Het jongetje kreeg 
de naam Joseph Grégoire Lieubeau 
(‘mooie plek’) en werd later wijnmaker 
van beroep, net zoals alle volgende 
generaties. Zij zijn het die verant-
woordelijk zijn voor deze organisch 
geteelde prestigecuvée en we geven 
het je op een briefje: dit heb je nog 
maar zelden in muscadet geproefd, 
deze appellatie die meestal associa-
ties oproept van zilte, eerder banale 
wijnen. Maar deze cru, met druiven 
van 50 jaar oude stokken die op 
granietbodems groeien, blinkt uit door 
zijn rijpe/rijke textuur en zijn genereu-
ze fruitbody die je absoluut blind aan 
je gasten moet serveren. Wedden dat 
niemand deze wijn aan de monding 
van de Loire situeert? Ongelooflijk, de 
fraîcheur en vitaliteit na 24 maanden 
rijping ‘sur lie’ (op zijn droesem en gis-
tresten). Bouquet van geel steenfruit, 
reine-claudes, perzik, gedroogde bloe-
men en conferencepeer. Indrukken 
die weerkeren qua smaak, maar aan-
gevuld met vuursteenimpressies, een 
vleugje honing, pompelmoeszeste en 
gekonfijte papaja/citrus. Sappige en 
minerale afdronk, of zoals de Fransen 
het mooi zeggen ‘saline’. 
Drinken bij:  
gebakken coquilles, pasta alle von-
gole, gepocheerde tong/kabeljauw, 
Vietnamese lenterolletjes, moules à 
la crème, tomaat-garnaal/krab, pavé 
van snoekbaars, oesters
Kopen bij:  
POOT Agenturen (Nederland, 
maar met verdelers in België). 
Tel.: 031/174.512.561 www.poot
agenturen.nl en fwp@poot.nl

Château  
de Châtagneréaz,  
1er Grand Cru	
Jaargang: 2016 • Appellatie: Mont-
sur-Rolle (La Côte) • Land: Zwitser-
land • Druivenblend: chasselas

Bewaren tot 2021: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * *

Proefcommentaar:
Surprise tijdens onze blinde proef-
marathon: niemand die dit als een 
Zwitserse cru herkende. Italiaans en 
Frans waren de spontane reacties. 
Châtagneréaz ontleent zijn naam aan 
de kastanjebossen die ooit de regio 
Côte bedekten en waarvan kronieken 
al in 996 gewag maakten van de drui-
vencultuur. Sinds 1945 eigendom van 
de Schenk-familie, die de 18 hectare 
nog steeds runt. Een wit schatje in 
de klassieke Europese traditie, die 
opstart met een goudflitsende stro-
gele kleur. Daarna een licht gerookte 
toets, wit steenfruit (nectarine/wilde 
perzik), linde, witte veldbloemen, 
acaciahoning en de zestyness van 
citroenmelisse. Heel complex omdat 
het om de chasselasdruif gaat, niet 
meteen de witte superatleet onder 
de druiven. De smaakarchitectuur zet 
deze geurtendens door, vol impres-
sies van conferencepeer, gekonfijte 
citrus en wit steenfruit, gedragen 
door een zeer pure en levendige 
fraîcheur, plus een krijtig-minerale 
toets die lang in de afdronk blijft 
haken. Uitgelezen foodwijn.  
Drinken bij:
aperitief, forel of zalmforel,  
snoek(baars), gebraden hoevekip, 
gebakken oesters, gruyère, Vacherin  
Mont d’Or, wijting, gebakken  
kalfszwezeriken, vispasteitjes
Kopen bij:  
Schenk (Waterloo, maar met extra 
verdelers in heel Vlaanderen)  
Tel.: 02/352.04.20 www.schenk.be
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20
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€ 19,75 € 18,49 € 19
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Braide Alte, 
Livon	
Jaargang: 2016 • Appellatie: Venezia 
Giulia Bianco • Land: Italië • Drui-
venblend: chardonnay, sauvignon 
blanc, moscato giallo, picolit

Bewaren tot 2024: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
De topcuvée uit het gamma van 
de broers Livon die een staalkaart 
bevat van de wittedruivenvariëteiten 
van Friuli en een vaste waarde is 
in de Italiaanse wijnbijbel Gambe-
ro Rosso, want bijna steeds ‘Tre 
Bicchieri’ (het maximum) scoort. 
Begrijpelijk, want deze originele 
druivenmix die vergistte en acht 
maanden rijpte in eiken Allier-bar-
riques, blijkt een complexe cuvée 
met een geheel eigen temperament 
en smaakprofiel. Mediumgeel 
met gouden reflecties. Parfum 
van aroma’s van abrikozen(gelei), 
perzikbloesem, witte weidebloe-
men. Ook karaktervol qua smaak, 
lichtjes toasty in de aanvang, maar 
vooral propvol versgeplukte en 
gedroogde abrikozen, Fuji-appel 
en vlierbloesem, en cederkruidig. 
Heel suave, rijp en genereus, haast 
boterig van bouw, bijna in de stijl 
van een Late Harvest. Kortom een 
pico bello foodwijn die je het best 
niet noordpoolkoud schenkt (12 °C 
minimaal).  
Drinken bij:
heilbot, kabeljauw in beurre blanc, 
kreeft/langoest, snoek(baars), 
warme oesters, kalfsmedaillon, 
zwezeriken, parelhoen, kalfsblanket, 
kalkoengebraad
Kopen bij:
Magnus Kwaliteitswijnen (Deurne, 
Kontich, Zaventem, Leuven) 
Centraal tel.: 03/326.55.33 
www.magnuswijnen.be

Guffens-Heynen, 
1er Jus des Hauts 
des Vignes	
Jaargang: 2015 • Appellatie: 
Pouilly-Fuissé • Land: Frankrijk • 
Druivenblend: chardonnay

Bewaren tot zeker 2030: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Deze appellatie wordt vaak verward 
met andere ‘Pouilly’s’ met een totaal 
andere druivensamenstelling. Veel 
cuvées blijken zware tegenvallers, 
maar dit is een absolute topper 
van de Limburgse keikop Guffens, 
ooit door goeroe Parker getypeerd 
als ‘the king of chardonnay’. Deze 
cuvée, die maar nipt 6 maanden 
eiklagering kreeg, wat exact in  
balans blijkt, is dan ook een witte 
Jocanda. Lichtgeel met gouden 
gloed. Ultrafijn bouquet, met ge-
roosterde hazel- en cashewnoten, 
gele perzik, kamperfoelie, abrikoos 
en gekonfijte citroen, aromatisch 
nog een jong veulen. Qua smaak 
succulent, met een prima aciditeit/
fraîcheur, opnieuw een fijne notige 
toets maar vooral limoen, berga-
mot, mandarijn, meloen plus wit 
steenfruit à volonté, extreem sappig 
én elegant, zelfs zilt, mineraal en 
krijtig tot diep in de lange finale. 
Klopt moeiteloos veel ‘klassieke’ 
bourgognes uit ronkende herkomst-
benamingen. 
Drinken bij:
pasta alle vongole, kreeft natuur, 
sashimi, ravioli gevuld met krab of 
kreeft, king crab, poulet de Bresse, 
risotto met truffel/paddenstoelen, 
zeebaars in zoutkorst, kalfszweze-
rik, carré de veau 
Kopen bij: Christiaens Wijnhuis 
(Tongeren/Bilzen, maar netwerkver-
delers in heel Vlaanderen) 
Tel.: 012/23.17.42
www.christiaens-wijnhuis.be 

Seresin, Home  
Vineyard 20th  
Anniversary	
Jaargang: 2016 • Appellatie:  
Marlborough • Land: Nieuw- 
Zeeland • Druivenblend: sauvignon 
blanc, sémillon

Bewaren tot 2026: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Michael Seresin, succesvol came-
raregisseur van grote Hollywood-
producties, laat sedert 1992 op 
biologische wijze dit domein van 167 
hectare runnen. Ruim 110 hectare 
staat beplant met wijnstokken. Speci-
aal voor de 20ste verjaardag van zijn 
belangrijkste Belgische importeur liet 
Seresin deze feestfles bottelen met 
druiven uit de specifieke Home Vine- 
yard waarbij 30% op Franse barriques 
rijpte. Dat resulteert in een diepe 
citroenkleur en een parfum waarin 
de sauvignon domineert via de 
aroma’s van gekonfijte citroen, kiwi, 
kruisbes, passievrucht, citroengras 
en limoenzeste, annex een minerale 
hint. Genereus en suave qua smaak, 
met een middenstuk vol rijpe granny 
smith, passievrucht en bergamot, 
uitmondend in een citruszesty en 
mineraal-krijtige finale. Een atletische 
Marlborough met een verrassend 
lang uithoudings- en keldervermogen, 
minder uitbundig stuivend dan veel 
andere Nieuw-Zeelandse sauvignons.
Drinken bij:
aperitief, kreeftensalade, ceviche van 
zwaardvis, gegrilde langoest, zalmfo-
rel, avocado met garnalen, gerookte 
zalm, reblochon, koninginnenhapje 
met zwezerik en kip, geitenkaasjes
Kopen bij:
Ad Bibendum (Sint-Truiden, Antwer-
pen, Gent)
Centraal tel.: 011/26.27.00
www.adbibendum.net

Witte wijn
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Boekenhouts-
kloof	
Jaargang: 2016 • Appellatie: 
Franschhoek • Land: Zuid-Afrika • 
Druivenblend: sémillon

Bewaren tot 2026: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Boekenhoutskloof is een van de 
Kaapse icoondomeinen met inter-
nationale renommee. Hun 100% 
sémillondruif – die normaliter in 
blends gebruikt wordt, zelden solo 
– is een van de paradepaardjes van 
wijnmaker Marc Kent. Hoofdzake-
lijk samengesteld met fruit uit een 
van de oudste Zuid-Afrikaanse wijn-
gaarden van deze variëteit (°1902), 
aangevuld met twee percelen die 
respectievelijk in 1936 en 1942 wer-
den aangeplant. Na zijn spontane 
fermentatie in klassieke barriques 
logeerde de wijn 14 maanden op 
eik. Kristalhelder goudgeel. Parfum 
van gekonfijte citroen, gember, 
mango, papaja, amandel, blonde 
tabak, clementine en witte perzik. 
Dezelfde elementen keren weer 
in de smaak die rijp en olieachtig 
is (bijenwas!), met ook vanille, 
gepocheerde peer, nectarine en 
exotische kruiden. Alles opgefrist 
door de citruszeste van bergamot, 
limoen, citroen, pompelmoes, man-
darijn en passievrucht. Afdronk van 
amandelpasta. Wat een gastrono-
mische krachtpatser! 
Drinken bij: 
pasta all’arrabbiata met coquilles, 
gepocheerde kabeljauw, kiptajine, 
vitello tonnato, moules à la crème, 
Mechelse koekoek, fazant met 
witloof, king crab, zalm in croûte, 
blanquette van lotte 
Kopen bij: Wijnhandel De Kok (Lier) 
Tel.: 03/480.85.95 
www.wijnen-dekok.com

Louis Latour	
Jaargang: 2017 • Appellatie: 
Meursault • Land: Frankrijk • 
Druivenblend: chardonnay

Bewaren tot 2026: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Maison Louis Latour behoort met 
zijn meer dan 200-jarige bestaan 
tot de oudste en meest bekende 
bourgognehuizen, alhoewel men 
ondertussen ook wijn produceert 
in de Ardèche en de Provence. 
Deze meursault, uit de grootste 
noordelijk gelegen wittewijnge-
meente van de Côte d’Or, trekt 
vooral profijt uit de zuidoostelijke 
ligging van de wijngaard en de 
steenachtige mergelbodem.  
Voeg daarbij het 10 à 12 maanden 
eiklogement en dat alles vertaalt 
zich in een klassieke, elegante 
chardonnay die start met een  
stralend strogele kleur en bouquet 
met een fijne eiktoast, wilde 
venkel, citroenbloesem, meloen 
en citrus, lichtjes tabacé. Medium 
qua body, vol impressies van  
vanille, blonde tabak, bergamot, 
rijpe appel en wit steenfruit.  
Verstandige balans tussen het 
hout, de fraîcheur en het fruit.  
Afdronk met impressies van  
biscuit en langevingerkoekjes.  
Drinken bij:
garnalencocktail, gegrilde zee-
baars/tarbot, beaufort, gegrilde 
kreeft, kalfsrollade, poularde met 
morieltjes, forel met amandelen, 
zalm in beurre blanc, moules  
à la crème
Kopen bij:
Chacalli Fine Wines (Antwerpen) 
Tel.: 03/609.54.50
 www.chacalliwines.com

Pierro	
Jaargang: 2015 • Appellatie: 
Margaret River • Land: Australië • 
Druivenblend: chardonnay

Bewaren tot eind 2025: * * * * *  

Beleggen: * * * * * 

Gastronomie: * * * * *

Proefcommentaar:
Waarom ons koppig blindstaren op 
witte bourgogne, als uit West-Aus-
tralië zo’n kanjer komt die zonder 
blozen naast de Montrachets of 
Puligny’s kan staan? Kristalzuiver 
citroengeel met dik rollende tranen 
tegen ons glas. Na wat zuurstof- 
happen het bouquet van een 
eersteklas chardonnay: geroos-
terde hazelnoten, bourbonvanille, 
butterscotch, toasty Franse eik, 
witte bloemen, gesausde tabak en 
wit/geel steenfruit. Even complex 
en fascinerend qua smaak, met 
impressies van bloedsinaasappel, 
oranjebloesem, witte perzik, nectari-
ne en opnieuw licht tabacé, olieach-
tig qua body maar tevens gedragen 
door een elegante limoenfraîcheur. 
Lange leisteenfinale. De fumé 
houttoets vervult bovendien een 
dienende in plaats van dwingende 
rol. Je zult wél nog een vooroordeel 
moeten inslikken: ondanks zijn 
hoge kwaliteitsniveau en prijskaart-
je wordt deze crack afgesloten met 
een schroefdop. Laat dit echter je 
wowgevoel niet temperen. 
Drinken bij: 
risotto met zeevruchten, gegrilde 
zeebaars, kreeft in eigen nat, sole 
meunière, varkenskoteletjes, gravad 
lax, tonijnsashimi, rijke quiches, 
poulet de Bresse, gevulde kalkoen, 
brandade van kabeljauw 
Kopen bij: 
Ad Bibendum (Sint-Truiden, 
Antwerpen, Gent) Centraal tel.: 
011/26.27.00 www.adbibendum.net
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Witte wijn
Restless River,  
Ave Marie	
Jaargang: 2016 • Appellatie: 
Hemel-en-Aarde Valley • Land: 
Zuid-Afrika • Druivenblend:  
chardonnay 

Bewaren tot 2026: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * *

Proefcommentaar:
Voor deze uitmuntende chardonnay 
uit een single vineyard van amper 
2 hectare, zingen we graag een 
hosanna! Want geen opgepompte, 
fruitzwoele Schwarzenegger-cuvée 
maar een spontaan via natuurlijk 
gisten in Franse eiken vaten gefer-
menteerde wijn die 11 maanden ‘on 
lees’ mocht aanrijpen en zo finesse 
en complexiteit winnen. Het resultaat 
is spectaculair lekker: goudgeel met 
maxischittering. Een neus van een 
‘grote’ bourgogne, roomboterig in 
aanzet, gerookt eiktoasty, met verder 
nougat(ine), gele/witte perzik, nectari-
ne, tangerine, peer en oranjebloesem. 
Heerlijk romig, notig en complex in de 
mond, met een prima balans tussen 
de gerookte hout- en tabaktoets 
enerzijds en de enorme fraîcheur à 
la limoncello anderzijds, met zesty 
impressies van limoen, yuzu, passie-
vrucht en citroencrème, maar ook een 
tsunami wit steenfruit, biscuit plus een 
minerale silexfinale. Blind geproefd 
situeerde niemand deze wijn, gemaakt 
door Craig Wessels, die een succesvol 
animatiebedrijf runt en deze cuvée 
opdroeg aan zijn dochter, in de Kaap. 
Drinken bij:
kreeft thermidor, varkenskoteletjes, 
quiche lorraine, poulet de Bresse, 
gevulde kalkoen, caesarsalade, 
asperges, oesters in champagnesaus, 
Indische curry 
Kopen bij:
Wijnhandel De Kok (2500 Lier) 
Tel.: 03/480.85.95  
www.wijnen-dekok.com

Les Vins de Vienne, 
L’Elouède Blanc   
Jaargang: 2017 • Appellatie: 
Saint-Joseph • Land: Frankrijk • 
Druivenblend: roussanne, marsanne

Bewaren tot eind 2022: * * * * *  

Beleggen: * * * * * 

Gastronomie: * * * * *

Proefcommentaar:
Witte Saint-Joseph is, sorry voor het 
cliché, de witte raaf in deze door 
rode wijn gedomineerde appellatie. 
Deze Saint-Joseph, de meest noor-
delijke appellatie van het Rhônedal 
die zich uitstrekt over 60 kilometer 
en 1.100 hectare aan de rechteroe-
ver van de rivier, is de baby van drie 
wijncracks: Yves Cuilleron, Pierre 
Gaillard en François Villard die in 
dit ‘Les Vins de Vienne’-project hun 
krachten bundelen en proberen zo 
authentiek mogelijke terroircuvées 
te bottelen. Met deze witte cru zijn 
ze er alvast in geslaagd. Goudglan-
zend hooigeel, kristalhelder. Sexy 
parfum van gekonfijte abrikoosjes, 
jasmijn, lelie, acaciahoning, mango 
en Provençaalse perzik. Qua smaak 
een honingtoets en rijke mollige 
textuur, maar tegelijk een sappige 
citrusfraîcheur als onderbouw en 
verder impressies van rijp geel 
steenfruit en gepocheerde confe-
rencepeer. Naar de finale toe ook 
de eikfumé en gesausde tabak van 
de 9 maanden (Franse) eiklagering. 
Gastronomisch een multitasker. 
Drinken bij:
rijke visterrines, langoestines,  
wilde zalm, kalfsrollade, zeevruch-
tenplateau, king crab, parelhoen, 
zeevis in papillot, zalmtartaar
Kopen bij:
Wijnhuis Vanden Bulcke  
(Roeselare, Stabroek)
Centraal tel.: 051/22.47.55
www.wijnhuisvandenbulcke.be

Laibach,  
Sur Lie	
Jaargang: 2018 • Appellatie: Simons
berg-Stellenbosch • Land: Zuid-Afrika • 
Druivenblend: chenin blanc

Bewaren tot 2022: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Chenin blanc was lang het privilege 
van de Loirevallei, maar de Kaapse 
wijnmakers hebben kwalitatief de 
inhaalbeweging ondertussen wel 
gemaakt. Vooral als het gaat om 
een gelimiteerde selectie (slechts 
3.000 à 5.000 flessen/oogst) waar-
aan men 10 jaar ‘gesleuteld’ heeft 
voor zijn lancering, met fruit geplukt 
in de oudste, organisch bewerkte 
wijngaarden. De wijn werd zo ‘zui-
ver’ mogelijk gevinifieerd in een mix 
van eiken vaten, eivormige tanks 
en stainless steel, met 11 maan-
den lange rijping ‘sur lies’. Flitsend 
licht strogeel vol groene gloed. Rijp 
en complex qua neus, met aroma 
van golden delicious, gedroogde 
abrikoosjes, taxusbes, witte perzik, 
reine-claudes en papaja. Mooi 
getypeerd ook in de mond, romig 
van textuur, maar vooral impressies 
van gekonfijte citrus, honingmeloen, 
bloedsinaasappelpulp en sterfruit, 
levendig en sappig qua fraîcheur. Mi-
neraal finishend. Rijk zonder plomp 
te worden en een perfecte foodwijn 
die je kan afhelpen van je drempel-
vrees richting ‘organische’ wijn. 
Drinken bij:
kalfszwezeriken, zalm in beurre 
blanc, soufflé aux girolles, wijting, 
Aziatische fishcakes, pecorino, 
snoek, vegetarische pizza,  
caesarsalade, zwartpootkip
Kopen bij: 
Ad Bibendum (Sint-Truiden,  
Antwerpen, Gent)
Centraal tel.: 011/26.27.00
www.adbibendum.net
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Quinta de S. José, 
Tinto Reserva   	
2016 • Appellatie: Douro • Land: 
Portugal • Druivenblend: touriga 
nacional

Bewaren tot 2026: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Dat Portugal meer in zijn mars heeft 
dan sympathieke vakantiewijntjes, 
illustreert deze uitstekende, ge-
schakeerde cuvée die 12 maanden 
heeft mogen rijpen in Franse vaten 
van 225 en 400 liter. Samengesteld 
met druiven uit percelen rondom 
de quinta die op de zuidelijke oever 
van de Douro gelegen is en waar 
de zomerse hitte getemperd wordt. 
Ideale ligging om kwaliteitswijn te 
produceren. Nog puberend paars-
rood, gevolgd door een heerlijk 
fruitgedreven en floraal parfum van 
noordkrieken, zwarte kers, griottes, 
bramen, blauwe/rode pruimen, 
kaneel, geroosterde noten en kruid-
nagel. Vlezig en sappig qua smaak, 
met pakken nog jong en gespierd 
zwart fruit, szechuanpeper plus een 
ferme, geconcentreerde structuur 
met nog duidelijke maar rijpe 
tannines. Mooie aciditeit. Lichte vio-
lettonen in de afdronk. Elegantie én 
power verenigd in één fles, duidelijk 
eindproduct van ‘vieilles vignes’. 
In deze fase misschien toch beter 
eventjes in de karaf zuurstof laten 
happen zodat hij wat milder en 
ronder in het glas belandt. 
Drinken bij:
varkenshaasje met mosterd, steak 
au poivre, barbarie-eend, hazenrug, 
lamsfilet, duif, patrijs, Angus Beef
Kopen bij:
Wijnhuis Vanden Bulcke  
(Roeselare, Stabroek)
Centraal tel.: 051/22.47.55  
www.wijnhuisvandenbulcke.be

Carlos Moro, Oinoz 
by Claude Gros	
2014 • Appellatie: Rioja • Land: 
Spanje • Druivenblend: tempranillo

Bewaren tot 2025: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Voor deze cru, eindproduct van 25 
tot 80 jaar oude druivelaars uit het 
noorden van de regio, liet Carlos 
Moro de bekende wijnmaker uit de 
Languedoc, Claude Gros, zijn ding 
doen. Gros is een van de zeldzame 
wijnmakers die ooit 100/100 kreeg 
voor een cru bij Parker, terwijl Moro 
de stichter is van een groep die nu al 
9 bodega’s overkoepelt in Spanje. Het 
resultaat van deze samenwerking 
blijkt een verbluffend rijke, sappige 
‘newskool’ rioja. Zeker wanneer je 
deze wijn enkele uurtjes zuurstof 
gunt, ontplooit zich een enorm geva-
rieerd en complex bouquet met aro-
ma’s van bosaardbeien, zwarte kers, 
vanille, mirte, gekonfijte pruimen plus 
een zeer verstandige toasty eiktoets 
van 18 maanden vat. Een wijn die 
in het glas groeit: impressies van 
blauwe/zwarte pruimen, earlgreythee, 
bosbes, crème de cassis, violet, euca-
lyptus en rode drop, vlezig en olievet 
qua textuur, maar ook gedragen door 
een levendige, sappige fraîcheur. De 
notige eikfumé en tannines reeds 
mooi versmolten. 
Drinken bij: 
lamskoteletjes, patrijs, houtduif, 
magret de canard, wagyubeef, 
tajine met lam, patrijs, tonijnsteak, 
Mechelse koekoek
Kopen bij: 
Vinotrade (Schoten,  
info@vinotrade.be). Mondovino 
(Schoten, www.mondovino.be), Brut 
Fine Wines (Bilzen, www.brutbrut.
be).Puur Smaak (Sint-Amands,  
www.puursmaak.be). 

Rode wijn
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Rode wijn
Clos des Fous,  
Cauquenina  
Viñas Viejas	
2014 • Appellatie: Cauquenes • 
Land: Chili • Druivenblend: carigna-
no, malbec, syrah, país

Bewaren tot 2021: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * *  

Proefcommentaar:
De ‘gekken’ (fous) waarvan sprake 
startten in 2008 dit project op met 
een duidelijke mission statement: 
‘We waren het beu om altijd maar 
te horen dat Chileense wijnen 
industrieel, zoet en saai zijn. Er zijn 
immers prachtige terroirs in Chili 
waar je grote wijnen kunt maken, 
fijn en elegant zoals in Europa. 
Alleen moest iemand die gebieden 
ontdekken en ontginnen. Dat is wat 
wij gedaan hebben.’ En of ze in die 
missie geslaagd zijn! Voor deze 
blend oogstten ze druiven in diverse 
niet-geïrrigeerde wijngaarden met 
oude aanplant (dus minder maar 
extra geconcentreerd fruit). Elke 
variëteit werd apart gevinifieerd, 
gelagerd en pas in de slotfase ge-
mixt. Qua kleur nog ondoorzichtige 
blauwrode inkt. Parfum van zwarte 
kersen, cacao, zwarte olijven, 
theeblaadjes, viooltjes en gekonfijte 
pruim. Supervlezig en sexy qua 
smaak, met impressies van rijpe 
bramen, pruimen, zoete specerijen 
en kersencoulis. Desondanks een 
levendige fraîcheur plus een lichtjes 
peperige en toasty afdronk. 
Drinken bij: 
mediterrane stoofpotjes, canard 
confit, wilde eend, gemarineerde 
ribbetjes, filet pur, lamszadel, spicy 
food, gegrilde tonijn, curry’s
Kopen bij: 
Ad Bibendum (Sint-Truiden, 
Antwerpen, Gent) Centraal tel.: 
011/26.27.00 www.adbibendum.net

18

Tenuta Santa Maria 
di Gaetano Bertani
2017 • Appellatie: Valpolicella 
Classico Superiore • Land: Italië • 
Druivenblend: rondinella, corvinone, 
corvina

Bewaren tot mid 2021: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
De familie Bertani is een van de be-
langrijkste wijnfamilies in Veneto en 
is al sinds de 16de eeuw aan wijn-
maken verslingerd. Omdat ze actief 
meehielpen aan de unificatie van 
Italië, verbleef ooit een deel van de 
familie in ballingschap in Frankrijk. 
Daar ontdekten ze het Guyot-gelei-
dingssysteem van de druivelaars. 
Dat introduceerden ze bij hun 
terugkeer in de regio, evenals de 
ripasso-methode, waarbij basis-Val-
policella opnieuw fermenteert op de 
uitgeperste schillen van de (dure) 
Amarone en daaruit extra stoffen 
en body onttrekt. Op dit domein 
wordt tegenwoordig biologisch en 
duurzaam gewerkt. In ons glas: een 
fel fonkelende, granaatrode wijn 
die opent met het parfum van (bos)
aardbeitjes, kersen, rode bloemen 
en rode drop, zeer expressief. Even 
vlezig en fruitzot qua smaak: violet-
snoepjes, zoethout, kaneel, satijnen 
tannines en vooral sappig, rijp rood 
pit- en steenfruit, uitmondend in een 
warme jalapeño-finale. 
Drinken bij: 
kip masala, rijke pasta’s met vlees-
saus, lamsfilet, boeuf bourguignon, 
chateaubriand, kalfsrollade, carpac-
cio van eend, varkensmignonettes, 
romige kazen
Kopen bij: 
Gustoworld (Alleur, maar met  
extra verdelers in heel België) 
Tel.: 0474/99.22.83
www.gustoworld.com/nl	

20

Enrique Mendoza, 
Las Quebradas	
2016 • Appellatie: Alicante • Land: 
Spanje • Druivenblend: monastrell

Bewaren tot 2024: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * *  

Proefcommentaar:
Eerst een oefening in mindsetting: 
gom Alicante, massatoerisme en 
lauwe cerveza uit. En besef dan 
dat dit domein in L’Alfàs del Pi dé 
kwaliteitstrendsetter is in deze 
regio en in veel Spaanse sterrenres-
taurants op de kaart staat. Waarom 
is meteen duidelijk: deze topcuvée 
van de oudste stokken die 500 
meter boven zeeniveau groeien op 
een kalk- en steenrijk, arm terroir, 
oogt jeugdig donkerrood en traant 
assertief in ons glas. Geurenpakket 
met nootmuskaat, kaneel, jammy 
zwart fruit, tijm en grafietimpres-
sies. Idem qua smaakarchitectuur, 
mineraal, vlezig en suave, met 
impressies van donkere chocolade, 
bessencompote, drop, zwarte kers, 
karamel, zwarte peper en mokka, 
gedragen door een sappige aciditeit 
ondanks de zuiderse locatie. ‘The 
best wine is in the best vineyard’ is 
het motto van deze bodega. Daarom 
controleren ze de waterhuishouding 
in hun wijngaard met sensoren, 
gebruiken ze uitsluitend natuurlijke 
bemesting en onkruidverdelgers en 
laten ze de wijn 15 maanden rusten 
op Franse eiken vaten. 
Drinken bij: 
geroosterd lam, shortribs, var-
kensschouder, rijke pasta’s met 
vleessaus, lamsbout, canard confit, 
everzwijnragout, T-bonesteak
Kopen bij: 
Sacacorchos Cavas y Vinos  
(Kortenberg, Beveren-Leie)
Tel: 0475/35.97.60 of 02/725.30.33 
www.sacacorchos.be

17
20

17,5

20

€18,50 €25,50 €23,80

Frank Van der Auwera presenteert 



109EDITIE 3

Chacra, Barda 	
2018 • Appellatie: Patagonia  
(Rio Negro Valley) • Land: Argenti-
nië • Druivenblend: pinot noir

Bewaren tot eind 2022: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Patagonië, gelegen in het kontje 
van Latijns-Amerika, is een woest 
en winderig natuurgebied. Toch zijn 
er een aantal bodega’s die in deze 
grillige context wijn bottelen met 
een finesse die niemand verwacht. 
Achter deze biodynamisch gerunde 
wijngaard, aangeplant in 1990, 
schuilt Piero Incisa della Rocchetta, 
de kleinzoon van de man die onder 
andere de Italiaanse super-Toscaan 
Sassicaia op de rails zette. Deze 
pinot noir is zijn ‘speeltje’, dat hij 
voor 2/3 in cementen tanks en 1/3 
in (oude) Franse eiken vaten lagert 
en niet filtert, bedoeld om vrij jong 
geconsumeerd te worden. Zoals de 
meeste pinot noirs, zelfs in hun kleu-
terjaren, onvoorstelbaar doorzichtig 
en lichtrood. Het parfum is elegant 
en puur: bramen, kersen, rozen, 
aardbeienjam en granaatappel. Me-
diumvlezig en satijn in de mond met 
een levendige, zelfs zilte sappigheid, 
een fijne sandelhouttoets opgezo-
gen door het rijpe pit- en steenfruit 
(pruim, aardbei, braam, bosaardbei, 
granaatappel) en goed geïntegreerde 
tannines. Minerale finish. De ‘chak-
ra’s’ van deze elegante cuvée zitten 
alvast qua fruitenergie goed. 
Drinken bij: 
quiches, kalfsrollade of -kotelet, 
varkenshaasje met mosterd, magret 
de canard, lamsspiesjes, met gehakt 
gevulde paprika, kwartel, kalkoen
Kopen bij: 
Gustoworld (Alleur, maar met  
netwerkverdelers in heel België) 
Tel.: 0474/99.22.83 
www.gustoworld.com/nl

Shannon Vineyards, 
Mount Bullet	
2015 • Appellatie: Elgin Valley • 
Land: Zuid-Afrika • Druivenblend: 
merlot

Bewaren tot 2024: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Een trend bij kwaliteitsdomeinen 
is dat ze steeds vaker cuvées van 
specifieke plots vinifiëren. Deze 
cool-climate merlot bijvoorbeeld 
werd geplukt in een kleine wingerd 
van 3 hectare, onderverdeeld in 5 
percelen waar telkens een andere 
kloon aangeplant staat. Het is 
ook deze klonale selectie die de 
pluktiming van elk perceel bepaalt. 
De rijping gebeurt afzonderlijk voor 
elke kloon 20 maanden lang in 
eiken barriques tot aan de blend 
en botteling. Haast maniëristische 
zorg die zich vertaalt in een nor-
maal ontwikkelende, briljante robijn-
rode kleur met vlijtig getraan tegen 
ons glas. Zoethout, nootmuskaat, 
zwarte pruim, zwarte kers, plus een 
aardse grafiettoets dragen het bou-
quet. In de mond opnieuw aards, 
met roosterimpressies van mokka 
en espresso, maar ook een hart van 
rijpe rode/zwarte pitvruchten en 
gemalen kruiden, een zeer elegante 
aciditeit annex minerale afdronk. 
Wervelend frisse, uitgebalanceerde 
merlot die tot het koppeloton van 
de Kaap wordt gerekend en ook 
cabernetliefhebbers zal/kan/moet 
overtuigen. 
Drinken bij: 
Angus Beef, wilde eend, duif, 
hertenfilet, gebakken tonijnsteak, 
boeuf bourguignon, fazant, struis-
vogelsteak
Kopen bij: 
Minnegoed Wines  
(o.a. Brakel) Tel.: 0479/90.14.87
www.minnegoedwines.be	

Viña San Pedro, 
Sideral	
2015 • Appellatie: Valle del 
Cachapoal • Land: Chili • Druiven
blend: cabernet sauvignon, 
carmenère, cabernet franc, syrah, 
petit verdot

Bewaren tot eind 2023: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Louter afgaand op de druivenmix, 
met dominantie van cabernet 
sauvignon, die net zoals de andere 
soorten in hogergelegen wijngaar-
den met een haast mediterraan 
microklimaat geplukt werden, 
verwacht je een bordeaux-copycat, 
maar in ons feestglas drijft toch het 
nodige Latijns-Amerikaanse exo-
tisme. Uit de stal van deze bodega, 
die al in 1865 opgericht werd, maar 
anno 2019 ruim 1.200 hectare wijn-
gaard overkoepelt in de belangrijkste 
wijnvalleien. Nog pico bello robijn-
rode kleur met violette glans. Een 
heel boeiend parfum van agavesap, 
tomatenblad, cassis, kersencoulis, 
wilde bosbessen, Griekse olijven en 
gekonfijte abrikozen. Qua smaak 
een ferme body, enorm genereus, 
supersappig en sexy, met zoetrijp 
en jammy woudfruit en gestoofde 
rode pruimen, een chocoladetoets, 
zijdezachte tannines maar ook een 
prima aciditeit en cederkruidige 
toetsen van 12 maanden vatverblijf. 
Tabacé finale. 
Drinken bij: 
ossobuco, filet mignon, gekonfij-
te eend, magret de canard, luxe 
biefburger, gebarbecuede ribbetjes, 
lamskoteletjes, Aziatisch zoetzuur 
varkensvlees
Kopen bij: 
Schenk (Waterloo, maar met extra 
verdelers in heel België)
 Tel.: 02/352.04.20
 www.schenk.be
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P+S,  
Chryseia Tinto
2013 • Appellatie: Douro • Land: 
Portugal • Druivenblend: touriga 
nacional, touriga franca

Bewaren tot 2023: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Deze cuvée is, sedert zijn lancering 
in 2000, een van de pioniers van 
de niet-versterkte dourowijnen, 
generaties lang exclusief bekend 
voor zijn (zoete) port. Terwijl veel 
van deze niet-zoete rode douro’s 
nogal alcoholrijk en robuust bleken, 
blonk Chryseia van bij de start uit in 
finesse. Qua stijl is het immers een 
smeltkroes van zijn twee drijvende 
krachten: enerzijds Bruno Prats 
(ex-eigenaar en wijnmaker van de 
grand cru classé Cos d’Estournel) 
en anderzijds de Symington-familie, 
een van de port-iconen uit de regio. 
Hun vloeibare joint venture blijkt 
een nog donkere, violet-glanzende 
cuvée met een parfum van kersen-
coulis, zoete specerijen, aardbei-
en, rode pruimen, groene olijven, 
eucalyptus en witte peper, aroma’s 
die zelfs na 6 jaar eerst wat tijd en 
zuurstof nodig hebben om helemaal 
open te vouwen. Levendige aciditeit 
en fraîcheur daarna, bijna citrus-
zesty in aanzet, met impressies van 
rijpe rode/blauwe pruimen, bosbes, 
zoethout, earl grey en gesausde 
tabak, complex maar eerder elegant 
dan krachtig. Warme, lange afdronk. 
Drinken bij: 
gekaramelliseerde ribbetjes, cous-
cous met lam, gevulde aubergines, 
kalkoen, lamszadel, lasagne,  
wilde eend, carpaccio van eend   
of rundvlees
Kopen bij: 
Alhambra (Melle-Gent)
Tel.: 09/233.35.36
 www.alhambra.be

Pio Cesare	
2014 • Appellatie: Barolo • Land: 
Italië • Druivenblend: nebbiolo

Bewaren tot 2029: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Bij dit in 1881 opgerichte wijnhuis 
twijfelt men niet aan de eigen kwa-
liteit: ‘Please do not call it regular’ 
prijkt trots op het etiket. En gelijk 
hebben ze, want dit is een barolo 
met branie. Het leeuwendeel van 
de nebbiolodruiven is afkomstig 
van eigen familiewijngaarden in 
Serralunga d’Alba, de rest wordt 
gekocht bij telers die al meer dan 
100 jaar druiven leveren aan de 
familie. Alle trossen worden met de 
hand geoogst en geselecteerd op 
perfecte rijpheid, wat betekent dat 
ze soms zelfs pas begin november 
geplukt worden. Het is vooral de 
lange houtrijping (3 jaar!) op nieuwe 
Franse en Slavonische eiken vaten 
die het karakter bepaalt. Granaat-
rood fonkelend met reeds tuilé 
waterrandje maar royaal tranend. 
Aan de neus: gedroogde kersen, 
granaatappel, truffel, laurier(drop) 
en rozen, aromatisch eerder elegant 
dan robuust. De smaak is wel een 
stuk gespierder, zelfs rustieker, 
wordt aangedreven door een vinni-
ge aciditeit, maar bevat ook aardse 
impressies, zwarte bosbessen/pit-
vruchten, gedroogde pruimen, cigar 
box en zoethout. Tanninerijke en 
minerale finale. Een herfstwijn die 
snakt naar (hartig) food. 
Drinken bij: 
lamscarré, ragout, hertenbiefstuk, 
hazenpeper, belegen harde korst-
kazen, everzwijnragout, lasagne, 
canard confit, varkenswangetjes
Kopen bij: 
Chacalli Fine Wines (Antwerpen)
Tel.: 03/609.54.50
www.chacalliwines.com

Château  
des Laurets	
2015 • Appellatie: Puisseguin- 
Saint-Émilion • Land: Frankrijk • 
Druivenblend: merlot, cabernet franc

Bewaren tot eind 2025: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Saint-Émilion kent een aantal 
satellietdorpen die hun eigen naam 
mogen koppelen aan het commer-
cieel lonende Saint-Émilionlabel. 
Vaak bezitten ze zelfs een vergelijk-
baar terroir, en dat had deze tak van 
de Rothschild-familie ook al lang 
in het snotje, want dit kasteel uit 
1860 werd door Baron Benjamin de 
Rothschild in 2008 aan zijn portfolio 
toegevoegd. Het potentieel is hier 
groot: de wijngaarden liggen aan-
geplant op zuidelijk georiënteerde 
hellingen met kalkrotsen, en de 
uitstekende klei-kalkbodem is pico 
bello voor deze door 80% merlot 
gedomineerde cuvée. Los van 
de pronknaam een prima betaal-
baar glas, fraai donkerrood met 
nauwelijks kleurslijtage. Klassieke 
bordelaise neus: fijne cederfumé 
van de 14 maanden vatopvoeding, 
zwarte bes, framboos, laurier, zoete 
specerijen. Qua smaak wel nog heel 
stevig samengeknoopt – de caber-
net franc laat zich duidelijk gelden 
– met veel body, kruidige tannines, 
morellokers en zwartepruimenjam, 
uitlopend in een afdronk met im-
pressies van peper en specerijen. 
Drinken bij: 
wildstoofpotje, rosbief, filet mignon, 
canard confit, lamsfilet, chateau-
briand, hertenfilet, oude gouda, 
parelhoen
Kopen bij: 
Schenk (o.a. Waterloo)
Tel.: 02/352.04.20
www.schenk.be

€58,25 €52,90 €17,59
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Garon, Les Triotes
2017 • Appellatie: Côte-Rôtie •  
Land: Frankrijk • Druivenblend:  
syrah

Bewaren tot 2029: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Deze appellatie wordt door 
kenners beschouwd als een van 
de rode ‘koningskinderen’ van de 
Rhône. Dit familiedomein, actief 
in Ampuis sedert de 15de eeuw, 
lanceerde pas in 1995 zijn eerste 
‘terroir blend’, een assemblage 
van vier percelen in de zogeheten 
‘Blonde’ sector van de appellatie in 
het uiterste noorden van de vallei. 
Na 18 maanden eiklogement 
(waarvan 25% nieuwe vaten) resul-
teert deze oogst in een normaal 
ontwikkelende robijnrode kleur 
met violette reflecties en dikke 
tranenbundels. Veel garriguekrui-
digheid aan de neus (tijm, oregano, 
rozemarijn), rijpe myrtilles, wilde 
bosbes, gedroogde bloemen en 
rode pruimen. Specerijenrijke 
smaakstart, maar vooral ook 
voluptueus, fluwelig en sappig 
qua textuur, met impressies van 
zwarte thee, kirsch, laurier, peper 
en bosaardbei, mineraal finishend 
met een toets van schist. Deze 
elegante Côte-Rôtie is nu al lekker, 
maar heeft voorlopig toch baat 
bij enkele uurtjes in de decanteer-
karaf en scoort vooral tijdens de 
maaltijd in plaats van solo. 
Drinken bij: 
gevulde kwartel, hazenrug, eenden-
borst, zwezerik met maderasaus, 
dry-aged meat, rosbief, fazant, 
lamsbout
Kopen bij: 
Wijnhandel De Kok (Lier) 
Tel.: 03/480.85.95  
www.wijnen-dekok.com

Monteverro, Rosso
2012 • Appellatie: Toscana •  
Land: Italië • Druivenblend:  
cabernet sauvignon, cabernet 
franc, merlot, petit verdot

Bewaren tot 2028: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Dit domein bevindt zich in een zone 
van Maremma die tot voor kort niet 
de reputatie had om ‘grote’ wijnen 
te produceren. Maar dat was buiten 
Georg Weber gerekend, die zo 
‘flabbergasted’ was toen hij grote 
medocs proefde, dat hij dit rolmodel 
ook op deze locatie wou realiseren. 
Hij kocht er een 50 hectare tellend 
landgoed en plantte er vooral borde-
laisedruivensoorten aan. Vanaf 2011 
lanceerde hij zijn cuvées en de rest is 
geschiedenis, want deze rosso wordt 
nu tot de super-Toscanen gerekend, 
wat zich ook weerspiegelt in de prijs. 
De 24 maanden rijping in Franse 
eiken vaten (waarvan 80% nieuw), 
zonder klaring of filtering, resulteren 
inderdaad in een Toscaanse Grand 
Cru Classé à la Bordelaise die nog 
steeds een slijtageloze, briljante 
kleur draagt. Qua bouquet: grafiet, 
cassis, zwarte bosbes, havannasi-
gaar, cederkruidigheid, tapenade, 
truffel. De nog samengeknoopte 
smaak is, zeker na decanteren, 
fantastisch met de cabernet in 
poleposition: cranberry, cassis, 
kaneel, cacaopoeder, hazelnoten, 
laurierdrop, pruim en zwarte kers, 
nog piepjong en voorzien van een 
prachtige aciditeit. 
Drinken bij: 
hazenrug, lamsfilet, hertenfilet, magret 
de canard, houtduif, patrijs, wild 
zwijn, hazenrug, dry-aged rundvlees 
Kopen bij: 
Christiaens Wijnhuis (o.a. Tongeren/ 
Bilzen) Tel.: 012/23.17.42
www.christiaens-wijnhuis.be 

Tenute Girolamo, 
Conte Giangirolamo 
‘Gold Bottle’	
2015 • Appellatie: Puglia • Land: 
Italië • Druivenblend: negroamaro, 
primitivo

Bewaren tot eind 2022: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Wijnen uit Puglia, geografisch de 
hak van de Italiaanse laars, zijn 
meestal nogal robuust en megarijp, 
tegen het zwoele aan. Daarom 
vormt deze finessefles, die verpakt 
zit in een gouden korset, een uitzon-
dering. Het druivenmateriaal werd 
eerst gestockeerd in 10.000 liter 
grote eiken fusten en rijpte daarna 
tot 2 jaar in eiken topbarriques 
annex 6 maanden rust op fles. Deze 
fiftyfiftyblend van beide variëteiten 
oogt prima intact robijnrood, met 
gulzig tranenwerk tegen ons glas. 
Heeft baat bij wat zuurstof, want 
dan ontdekken we aroma’s van 
blauwe/zwarte pruimen, cassis, 
de floraliteit van rode bloemen, 
kokosmelk en een vanilletoets. 
Eenzelfde elegantie in de mond, 
vol impressies van nougat, Turkish 
delight, gojibes, pruimen, chocola-
de en sappige tannines. De 2 jaar 
houtlagering werd al helemaal door 
het rijpfluwelige fruit opgezogen en 
geïntegreerd. Pico bello fraîcheur 
voor zo’n zuiderse rode wijn die 
krijtig finisht.  
Drinken bij: 
tagliatelle al ragù, lamsbout, ossobu-
co, T-bonesteak, boeuf Wellington,  
risotto met paddenstoelen, Italiaanse 
charcuterie, pecorino
Kopen bij: 
Wijngalerij Crombé (8510  
Marke, Kortrijk) Tel.: 056/21.19.87
www.crombewines.com

€44,50 €119 €36,30
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Pittacum, Aurea	
2011 • Appellatie: Bierzo • Land: 
Spanje • Druivenblend: mencia

Bewaren tot 2026: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
De appellatie Bierzo – in het noord-
westen van Spanje – is hier nog vrij 
onbekend, net als de lokale blauwe 
druif mencia. Onterecht als we deze 
toch al rijpe seniorcuvée toetsen. 
Geproduceerd op de Finca Areixola, 
waar druivelaars van ruim 100 jaar 
aangeplant staan, die altijd handma-
tig bewerkt en geplukt en organisch 
bemest werden, en waar de wijn-
maker zo min mogelijk intervenieert 
en de ‘wilde’ gisten gebruikt. Na de 
vergisting in roestvrijstalen tanks, 
logeerde de jonge wijn 14 maan-
den in nieuwe Franse barriques en 
kreeg (ongefilterd) nog eens 2 jaar 
flessenrust voorgeschreven voordat 
hij gelanceerd werd. De output van 
dit proces is dan ook een krachtige, 
bodyrijke terroirwijn. Aan de neus: 
cederkruidig, toasty, hazelnotig, 
met zilte drop, zoete vijgen en rijp 
zwart fruit (pruim, kers). In de mond 
gevolgd door een complexe, notige 
smaak, propvol impressies van zwarte 
bosbes, myrtilles, zwarte olijven, 
laurierdrop, donkere chocolade, 
rozemarijn en koffie-elementen alsof 
we in een Starbucks wandelen.
Drinken bij: 
manchego, gegrilde ribeye, chorizo, 
gevulde patrijs, duif, rosbief, gevul-
de paddenstoelen à la bordelaise, 
wilde eend
Kopen bij:  
Vinotrade (info@vinotrade.be), 
Mondovino (Schoten, www.mondo-
vino.be), Brut Fine Wines (Bilzen, 
www.brutbrut.be), Puur Smaak 
(Sint-Amands, www.puursmaak.be), 
Fleur De Bruyère (Weelde,  
www.fleurdebruyere.be)

D’Arenberg,  
The Wild Pixie	
2014 • Appellatie: McLaren Vale 
• Land: Australië • Druivenblend: 
shiraz, rousanne

Bewaren tot 2026: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
In een periode waar Australische 
topwijnen steeds minder in onze 
rekken opduiken – deels door de 
vaak hoge aussiedollarkoers, deels 
door meer focus op de Aziatische 
buurmarkten – biedt deze bijna 
pure shiraz (94%) een verademing. 
Cuvée van d’Arenberg, huis waar 
de eigenaars/wijnmakers een hoge 
dosis rock-’n-roll bezitten en zich 
van niks of niemand iets aantrekken. 
Toch behoren ze nu tot de wijnelite 
down-under, hoog scorend in de 
wereldpers, met als credo aandacht 
voor de natuur, lage opbrengsten, 
handgeplukte druiven, zachte 
persing en weinig tot geen filtering, 
maar altijd ‘full flavour’. Neem nu 
deze oogst: nog blauwpaarse inkt-
vlek. Neus van gekneusde zwarte 
kersen, tapenade van zwarte Griekse 
olijven, mineralen, humus, zoethout 
en moerbeien. In de mond straf en 
sappig, met moerbeien, damastprui-
men, cranberrysiroop, zwarte kers, 
bittere chocolade, cederfumé, tijm, 
kruidnagel, peper, steranijs en goed 
versmolten tannines. Nu lekker, 
maar met nog jaren toekomst.
Drinken bij: 
lamscarré, gebarbecuede rib-
betjes, oude gouda, lamsschouder, 
varkenswangetjes, Aziatische 
stoofpotjes met rundvlees, canard 
confit, gebakken tonijnsteak
Kopen bij: 
Gustoworld (Alleur, maar met  
netwerkverdelers in heel België)
Tel.: 0474/99.22.83 
www.gustoworld.com/nl

Château Campla-
zens, Prémium	
2017 • Appellatie: La Clape • Land: 
Frankrijk • Druivenblend: syrah, 
grenache, mourvèdre

Bewaren tot 2025: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
La Clape, een ecologisch bescherm-
de ‘berg’ waar actueel alleen de 
druivencultuur getolereerd wordt 
en als terroir ca. 1.000 hectare 
wijngaard bestrijkt vlak bij Narbon-
ne, verzelfstandigde zich recent 
uit de moederappellatie Langue-
doc. Binnen deze nieuwbakken 
herkomstbenaming die op 3.000 
uur zon per jaar kan rekenen, is dit 
domein een van de vaste waarden, 
gelegen op het terrein waar zich 
vroeger een Romeinse nederzetting 
bevond. Deze premiumversie wordt 
exclusief geproduceerd in de beste 
oogstjaren en belangrijk is dat je je 
niet blindstaart op de 15,5% alcohol 
die deze cuvée draagt, want dit is 
absoluut geen plompe, portachtige 
rode wijn. Wel eentje met een inky 
vatstaalkarakter en tranenregen-
dans tegen ons glas. Myrtilles, 
olijventapenade, grafiet, gedroogde 
pruim, mokka, braambes en peper 
aan de neus. Qua smaak vlezig en 
suave, boordevol zwartevruchten-
puree, Griekse olijven, oosterse 
specerijen, sinaasappelzeste en 
donkere chocolade, lichtjes tabacé, 
maar tevens fluweelzachte tannines 
en ruim voldoende fraîcheur. Ap-
plaus voor deze La Clape. 
Drinken bij: 
casseroles, wildstoofpotje, côte à 
l’os, steak au poivre, varkenshaasje 
met mosterd, pasta met vleessaus, 
satés, wildpaté
Kopen bij:
Anverres (Antwerpen) Tel.: 
0472/66.37.98 www.anverres.be
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Bodega Sentencia, 
El Indulto Bobales 
Ancianas	
2017 • Appellatie: Requena  
(Valencia) • Land: Spanje • Druiven-
blend: bobal

Bewaren tot eind 2021: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Bobal was tot pakweg 5 jaar 
geleden de onbekende soldaat 
onder de Spaanse druiven, maar 
als je Spaanse wijnknowhow wilt 
etaleren die verder reikt dan tem-
pranillo, garnacha of monastrell, 
dan is bobal nu the grape to die for. 
Inktpotje qua kleur en tranend als 
een vet varkentje. Attractief parfum 
vol gekonfijte rode vruchten, een 
aardse toets (truffel), rode peper, de 
cashewnotigheid van 10 maanden 
(Franse) eiklagering plus rode drop. 
Idem in de mond: een enorme 
fraîcheur in de start-up, verder 
impressies van wilde venkel, anijs, 
kaneel, sappig en vlezig gekonfijte 
frambozen en kersen, plus nog plak-
kende tannines. Duidelijk product 
van lage opbrengst, dus als je geen 
te heavy cru zoekt ondanks zijn 
hoge alcoholgehalte, maar eerder 
een fruit-entertainende foodwijn 
met voldoende temperament én 
exclusiviteit (slechts 1.200 flessen/
oogst!): dit is een kanshebber.
Drinken bij: 
streekcharcuterie, carpaccio van 
rundvlees, gerookte eendenborst, 
wildpaté, gegrilde ossenhaas, 
gebakken duifje, kwartel, lamsbout 
of gerijpte entrecote
Kopen bij: 
Sacacorchos Cavas y Vinos (Kor-
tenberg, Beveren-Leie)
Tel.: 0475/35.97.60 of 
02/725.30.33 www.sacacorchos.be

Viña Bouchon, País 
Salvaje Tinto	
2018 • Appellatie: Valle de Maule • 
Land: Chili • Druivenblend: país

Bewaren tot eind 2020: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Momenteel is het al de 4de genera-
tie van de Bouchon-familie, in 1887 
geëmigreerd uit Saint-Émilion, die 
op Chileense bodem op de wijn-
bouw focust. Deze cuvée is wel een 
buitenbeentje in hun gamma: de 
druiven komen uit Mingre, 45 kilo-
meter van de Stille Oceaan, maar de 
stokken groeien er ongecultiveerd 
‘wild’, waardoor ze zelfs uitgegroeid 
zijn tot heuse bomen. 70% van de 
druiven wordt ontsteeld volgens de 
voor Maule typerende ‘zaranda’-me-
thode waarbij met een houten 
werktuig de steeltjes worden verwij-
derd. De andere 30% van de trossen 
wordt geheel verwerkt. De wijn 
krijgt géén houtopvoeding en wordt 
ongefilterd gebotteld, resulterend in 
een hyperfrisse, supersappige wijn 
met een verrassend transparante 
kleur en een verleidelijk en puur 
fruitparfum van (bos)aardbei, ker-
senjam, wilde framboos, rozenbottel 
en rode rozen. Elegant en verfrissend 
qua smaak, klein rood fruit à volonté, 
met rode dropfinale en aardse  
tannines. Absoluut koel serveren 
(max. 14°C) en jong(er) drinken. 
Drinken bij: 
Italiaanse charcuterie, fingerfood, 
empanada’s, mediterrane stoofpot-
jes, Tomme de Savoie, tajine met 
lam, T-bonesteak, ribbetjes, varkens-
mignonettes, vleesfondue
Kopen bij: 
Poot Agenturen (Nederland, verde-
lers in België) Tel.: +31/174.512.561 
www.pootagenturen.nl

Tenuta San Guido, 
Le Difese	
2016 • Appellatie: Toscana • Land: 
Italië • Druivenblend: cabernet 
sauvignon, sangiovese

Bewaren tot eind 2024: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Ben je stiekem toch een etiketten-
slaafje en kick je op namedrop-
ping aan de feesttafel? Dan is dit 
ongetwijfeld uw wijn, afkomstig van 
het domein van Markies Incisa della 
Rocchetta, heimat van de legen-
darische Sassicaia. Dit huis staat 
erom bekend dat het de cabernet 
sauvignon als hoofdcomponent 
introduceerde in de Toscaanse wijn-
bouw, met Sassicaia als cultwijn. 
Deze ‘Le Difese’ speelt natuurlijk in 
een andere prijsliga dan Sassi-
caia, met fruit uit de Maremma en 
Bolgheri, vlak bij de Middellandse 
Zee. Hij rijpte 10 maanden in zowel 
Franse als Amerikaanse barriques, 
waarvan 1/3 nieuw. Qua kleur-
spiegel granaatrood met lichtere 
boordjes, maar een tranencancan. 
Zeer fijne aroma’s van cashew-
noten, rode/zwarte bosbessen, 
wilde aardbei, rozenbottel en 
zoete specerijen. Qua smaak heel 
genereus en fruitsoepel, met een 
opvallend levendige aciditeit van de 
30% sangiovese, verder impressies 
van gekonfijte kersen, bosaardbei 
en cranberry, medium qua body 
met zijden tannines. Afdronk van 
rozemarijn en steranijs.
Drinken bij: 
risotto met paddenstoelen of 
truffel, pasta carbonara, parelhoen, 
kalfsrollade, gegrilde ossenhaas, tour-
nedos, pulled pork, gevulde kalkoen 
Kopen bij  
Licata Vini (Diepenbeek) 
Tel.: 011/22.20.37
www.licata.be
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Ben Glaetzer,  
Bishop	
2017 • Appellatie: Barossa Valley 
• Land: Australië • Druivenblend: 
shiraz

Bewaren tot 2027: * * * * * 
Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Wie bij shiraz denkt aan potige, 
exuberante bodybuildercuvée, zal 
verbaasd staan, want dit is meer 
een afgetrainde, sierlijke atleet, af-
komstig uit het noordelijke gedeelte 
van deze prestigevallei en met 
druivenmateriaal van stokken die 
35 tot 120 jaar oud zijn. Het enige 
probleem met deze wijn is dat hij nu 
al zo verdomd sexy smaakt, maar 
ook kelderpotentieel bezit. Qua 
kleur flitsend robijnrood met violet-
te glans. Aan de neus: rijpe zwarte 
pruim, kersencoulis, eiktoast, 
pecannoten, violette en gedroogde 
oosterse specerijen. Qua smaak 
impressies van donker fruit (pruim, 
kers, bosbes) op een sappige, romi-
ge, haast olieachtige textuur, medi-
um qua body, en verder bosaarde, 
leder, cappuccino, eucalyptus, pure 
chocolade en szechuanpeper. Rijpe, 
mooi versmolten tanninelading. 
Een shiraz met finesse die duidelijk 
profijt getrokken heeft uit zijn 16 
maanden verblijf ‘sur lies’ (op de 
droesem en gistresten) in grote 
eiken hogsheads. 
Drinken bij: 
wilde eend, speenvarken, magret de 
canard, gebakken duifje, lamstajine, 
T-bonesteak, stoofpotje van wagyu
rundvlees, hertenfilet, Indische curry
Kopen bij: 
Wijngalerij Crombé (8510  
Marke-Kortrijk)
Tel.: 056/21.19.87
www.crombewines.com

Artuke,  
Paso Las Mañas	
2017 • Appellatie: Rioja • Land: 
Spanje • Druivenblend: tempranillo

Bewaren tot 2029: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Paso Las Mañas is het parade-
paardje van de broers Arturo en 
Kike Artuke, die een heel eigenzin-
nige visie op de toekomst van rioja 
hebben. Ze maken ook deel uit van 
Rioja ’n Roll, de losse coalitie tussen 
een tiental jonge wijnmakers (m/v) 
die authentieke cru’s willen maken, 
eleganter, zuiverder en met meer 
terroirexpressie. Geplukt in een 3,9 
hectare kleine wijngaard met een 
perfect microklimaat, 700 meter 
boven zeeniveau. De jonge wijn 
werd opgevoed in houten foeders 
van 500 en 3.500 liter gedurende 15 
maanden, zodat het hout het fruit 
niet overwoekert. In het glas drijft 
een jeugdig robijnrode, nog paars 
glanzende wijn. Een wowbouquet: 
wilde frambozen, gekonfijte kersen, 
bosaardbeien, moerbeien en 
gedroogde rozen. Impressies die 
integraal weerkeren in de vlezige 
maar vooral elegante smaakarchi-
tectuur, voorzien van een levendige 
fraîcheur, een minerale onderbouw 
en een kruidige afdronk van peper 
en garrigue. Een rioja met bour-
gogneallures die je ongetwijfeld 
helpt om alle vooroordelen tegen 
bio(dynamiek) in te slikken.
Drinken bij: 
lamszadel, steak tartare, Rubia  
Gallega-rundvlees, varkensgebraad, 
manchego, wilde eend, carpaccio 
van eend, fazant Brabançonne
Kopen bij: 
La Buena Vida (Mol, maar met extra 
verdelers in heel Vlaanderen)
Tel.: 014/45.13.03
www.labuenavida.be

Merum Priorati 
Desti
2016 • Appellatie: Priorat • Land: 
Spanje • Druivenblend: garnacha, 
samsó, syrah

Bewaren tot 2026: * * * * * 

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Priorat is een van de ruigste wijn-
gebieden in Spanje waar wijnbouw 
veel inspanningen vraagt want niet 
geïndustrialiseerd kan worden. Van 
sluimerend Doornroosje heeft deze 
streek zich in enkele decennia wel 
geprofileerd tot een van de meest 
gewaardeerde en prijzige appella-
ties. Het potentieel is hier dan ook 
enorm voor wie consequent de 
kwaliteitskaart trekt zoals de fami-
lie Pere Ventura. Zo is hun ‘Desti’ 
onder andere het eindproduct van 
zeer lage rendementen (27 hl/ha) 
en een vatverblijf van 14 maan-
den op Franse eik. De wijn wordt 
niet geklaard of gefilterd om de 
complexiteit te maximaliseren. En 
dat is gelukt, want na de normaal 
ontwikkelende kleur volgt een bou-
quet met granaatappel, frambozen, 
griottes, zoethout, een lichte eikfu-
mé en leisteen. Rijp maar zonder 
zwoelheid. In de mond ontploft een 
rijpe fruitbom, boordevol gojibes, 
kersen, cassis, bosaardbeien en 
granaatappel. Ondanks de 15,5% 
alcohol wordt de smaak niet plomp 
of peperig. De prima aciditeit zorgt 
daarentegen voor elegantie.
Drinken bij:
ibericoham, manchego, lamsbout, 
ossobuco, houtduif, boeuf bour-
guignon, gegrild varkensvlees, Irish 
stew, rundvlees in bordelaisesaus
Kopen bij: 
Magnus Kwaliteitswijnen (Deurne, 
Kontich, Zaventem, Leuven)
Tel.: 03/326.55.33  
www.magnuswijnen.be

Rode wijn

€28,98
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Clos Saint-Jean,  
Tradition	
2015 • Appellatie: Châteauneuf-du-
Pape • Land: Frankrijk • Druiven-
blend: grenache, syrah, mourvèdre

Bewaren tot 2025: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

Proefcommentaar:
Deze châteauneuf heeft als 
drijfkracht het rijpe, opulente fruit 
van zeer oude, laag renderende 
stokken (80 à 90 jaar), waardoor 
de complexiteit, het alcoholgehalte 
maar ook het sexappeal heel hoog 
zijn. Een andere constante van dit 
domein, met in totaal 44 hectare in 
portfolio op het steenrijke terroir 
van La Crau, is dat er zeer streng 
getrieerd wordt. De gemiddelde 
opbrengst ligt op amper 25 hl/ha. 
Hoe vertaalt dit alles zich in onze 
glazen? Medium intens karmijnrood 
met vette olietranen. Rijp geori-
ënteerd bouquet met kruidnagel, 
rozemarijn, cranberry, gekonfijte 
zwarte kers en wilde framboos. 
Succulent satijnzacht en enorm 
vlezig in de mond, met pakken 
donkere vruchten van grote rijpheid, 
rozen, lavendel, zwarte drop, gar-
riguekruiden plus een perfect rijpe 
tanninelading. Het hoge alcohol-
percentage zorgt eerder voor een 
vetrijpe textuur dan voor overdreven 
vurigheid, hoewel er een flinke draai 
witte/groene peper present is in de 
lange, fruitrijke finale. 
Drinken bij: 
wildpaté, patrijs, rosbief, Black 
Angus-beef, barberie-eend, boeuf 
stroganoff, gerijpte entrecote, lams-
bout, pulled pork, tandoori kip/lam
Kopen bij: 
Wijnhandel De Kok (2500 Lier) 
Tel.: 03/480.85.95 
www.wijnen-dekok.com

Van Biljon,  
Cinq Red blend	
2014 • Appellatie: Stellenbosch • 
Land: Zuid-Afrika • Druivenblend: 
cabernet sauvignon, merlot, caber-
net franc, malbec, petit verdot

Bewaren tot eind 2023: * * * * *  

Beleggen: * * * * *  

Gastronomie: * * * * * 

 Proefcommentaar:
What’s in a name: met ‘Cinq’ doelt 
de wijnmaker natuurlijk op de vijf 
bordelaisedruivenvariëteiten die hij 
in deze blend verwerkt heeft, met 
ruim de helft cabernet sauvignon 
als leidraad. Wijnstokken geteeld op 
oude gedecomposeerde graniet-
gronden van de Tarentaal Farm, 
waar oogarts Anton van Biljon en 
zijn partner Julia op hun 4 hectare 
kleine boutique winery deze cuvée 
produceerden. Het resultaat van dit 
druivencomplot is een nog felrode 
kleurspiegel met beginnende ver-
bruining langs de boordjes. Aards, 
leder, zoethout, gedroogde pruim, 
menthol en grafiet schetsen een 
wel heel medoc-achtig bouquet. 
Qua smaak chocoladeganache, im-
pressies van truffel/herfstbladeren/
humus alsof we een boswandeling 
maken, rijpe zwarte kersen, bosbes-
sengelei en zoete cedertoast van de 
18 maanden houtlagering, medium 
qua body maar met een prima acidi-
teit en nog flinke tanninelading. Een 
wijn die je wel moet laten ontwik-
kelen in het glas, zeker bij de juiste 
bereidingen.  
Drinken bij: 
pepersteak, geroosterd lamsvlees, 
aiguillettes de canard, lamsbout, 
Black Angus-beef, caneton à  
l’orange, wildterrine, patrijs
Kopen bij: 
Minnegoed Wines (o.a. Brakel)
Tel.: 0479/90.14.87
www.minnegoedwines.be

Castello Di Querceto, 
Il Picchio Gran  
Selezione	
2015 • Appellatie: Chianti Classico 
• Land: Italië • Druivenblend:  
sangiovese, canaiolo, colorino

Bewaren tot 2024: * * * * *  

Beleggen: * * * * * 

Gastronome: * * * * * 

 Proefcommentaar: 

Alle nepchianti’s die acuut lijden 
aan fruitanorexia en meer op 
azijn dan op wijn lijken, mogen nu 
collectief doorgespoeld worden. 
Want deze Il Picchio, eigendom van 
de Franse familie François (!) die 
zich in de 18de eeuw in Toscane 
settelde, blijkt van een totaal ander 
kaliber. Een ‘Gran Selezione’, een 
categorie die bedoeld is om de 
beste chianti’s met lange vatverou-
dering en groter terroirkarakter in de 
schijnwerpers te plaatsen. Dat deze 
cuvée dit label niet gestolen heeft, 
wordt direct duidelijk: qua kleur nog 
intact inktachtig granaatrood met 
rock-’n-rollende tranen tegen het 
glas. Aromatisch: laurier, damast-
pruim, blauwebosbessentaart, zoe-
te ceder, zadelleder, citroenzeste 
en een minerale toets. Verleidelijk 
suave en sexy in de mond, boorde-
vol laagjes vlezig fruit (framboos, 
kers, pruim, bosbes), rijp verankerde 
tannines en een onvoorstelbaar 
mooie, sappige aciditeit die doet 
snakken naar het volgende glas.
Drinken bij: 
truffelgerechten, mediterrane stoof-
potjes, lamsfilet, struisvogelsteak, 
chateaubriand, caneton à l’orange, 
filet pur met bearnaise, gegrild 
varkensvlees, wilde eend
Kopen bij: 
Cora (diverse verkooppunten zoals 
Anderlecht, Woluwe …)
www.cora.be/home

€34,50 €33,50 €21,99
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after dinner
Madeira Collection, 
Rainwater	
Jaargang: Nr 4 • Appellatie: Madeira 
• Land: Portugal • Druivenblend: 
tinta negra, verdelho, sercial

Bewaren: * * * * *  
Beleggen: * * * * * 
Gastronomisch: * * * * * 

Proefcommentaar:
Madera kampt al jaren met een per-
ceptieprobleem, want velen zien dit 
product als een keukenmeidje voor 
sauswerk in plaats van een volwas-
sen en originele karakterdrank. Het 
is de verdienste van twee Limburg-
se broers om dat banale imago 
om te buigen. Zo verhandelen ze 
momenteel wereldwijd niet alleen 
onvoorstelbare oude en legendari-
sche madera’s, maar creëerden ook 
een eigen ‘Madeira Collection’ in sa-
menwerking met het gerenommeer-
de huis Barbeito. Deze Nr 4 – het 
gamma telt al 5 maderastijlen – is 
de toegankelijkste van de collectie, 
iets lager qua alcohol (18%) en 
bovendien vrij multifunctioneel aan 
tafel. Een frisse i.p.v. zwaar geoxi-
deerde madera bovendien die start 
met een lichte koperkleur en een 
parfum van brood- en plumpudding, 
citroenbloesem, blonde tabak en 
violet. In de mond medium dry, dus 
lichtzoet, maar met droge onder-
bouw, vol impressies van lavendel, 
Turks fruit, gekonfijte abrikoos, een 
levendige citrusfraîcheur plus een 
fijne notige finale. Zeer elegant 
dankzij de fraaie balans tussen zoet 
en fris. Serveren rond 12 à 14 °C.
Drinken bij: 
aperitief, digestief, crème brûlée, 
foie gras, tiramisu, cottagecheese, 
gerookte zalm, clubsandwich, noten
Kopen bij: 
The Portugal Collection (Heus-
den-Zolder.Roeselare, maar met 
netwerk verdelers in heel België). 
www.theportugalcollection.be

€26
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Quinta das Tecedei-
ras, Tawny Reserve   	
Jaargang: nvt • Appellatie: Port 
(Douro) • Land: Portugal • Druiven-
blend: touriga nacional, tinta roriz, 
tinta barroca, touriga franca, moreto 
& sousão
Bewaren: * * * * *  
Beleggen: * * * * * 
Gastronomisch: * * * * * 

Proefcommentaar:  
Achter deze reserve van 21% alcohol 
zit een crack: wijnmaker Carlos 
Lucas. Hij benut ten volle het schis-
terijke terroir en de oude druiven-
stokken van dit domein. De Quinta 
dankt zijn naam aan de nonnen die 
er ooit woonden en zich wijdden 
aan het weven van het vlas dat er 
vroeger groeide in plaats van zoals 
nu de druivenstokken. De uiteindelijk 
blend, die minimaal 10 maanden rijp-
te op eiken vat, is een mix van vier 
jaargangen. De kleur oogt nog ver-
rassend robijnrood (terwijl de mees-
te tawny eerder oker/amber glanst) 
voorzien van een dikke tranengordel. 
Parfum van sandel- en rozenhout, 
vijgenpasta, karamel, pecan- en wal-
noten, gedroogde kersen, cederspe-
cerijen en kaneel. De smaak zoals 
verwacht redelijk zoetrijp en vlezig, 
opnieuw met cederfumé, flan kara-
mel, pruimenjam, gekonfijte vijgen, 
bourbonvanille, maraschinokers, 
cappuccino en amandelbrood, maar 
zeker niet te zwaar want er schuilt 
ook voldoende fraîcheur in deze fles. 
Peperig-vurig staartje. Als u hem als 
aperitief inschakelt, serveer hem dan 
wel koeler (12 à 13°C) dan als borrel-
na-de-maaltijd (14 à 15°C).   
Drinken bij: 
aperitief, digestief, notengebak, 
chocolademousse, crème brûlée, 
warme dadels in de oven, blauwe 
kaas, kokosdesserts
Kopen bij: 
Alhambra (Melle-Gent).  
Tel: 09/233.35.36 www.alhambra.be

16
20

Tobermory Single 
Malt Scotch Whisky
Jaargang: 12 years • Appellatie: 
Isle of Mull • Land: Schotland 

Bewaren: * * * * *  
Beleggen: * * * * * 
Gastronomisch: * * * * * 

Proefcommentaar:
Deze 12 Year Old, exclusief gerijpt in 
oude bourbonvaten, werd pas begin 
2019 voor het eerst gelanceerd. 
Tobermory dateert al uit 1798 (toen 
nog Ledaig) en is vandaag de enige 
nog actieve stokerij op Isle of Mull, 
het op één na grootste eiland van de 
Binnen-Hebriden met grosso modo 
de omvang van Zeeuws-Vlaanderen. 
De voorbije twee jaar was er een 
productiebreak zodat de infra-
structuur grondig gerenoveerd kon 
worden en deze fles – op basis van 
ongeturfde gerst en eigen bronwater 
– de terugkeer van Tubermory kon 
vieren. Zeker in deze feestperiode 
is het een ideale allrounder die veel 
tafelgasten kan charmeren, omdat 
de focus niet op zware ‘turf’ of 
overdreven krachtpatserij ligt, maar 
eerder op finesse, fruit en fraîcheur, 
ook al draagt deze single malt vlotjes 
46,3% alcohol. Licht oranje met veel 
gloed. Aan de neus: rijpe bloedsi-
naasappel, honingraat, orangettes, 
vanillecrème en een florale toets. In 
de smaakarchitectuur lichtzoet en 
kruidig, met impressies van karamel, 
acaciahoning, havermout en granny 
smith, maar tegelijk toch enorm 
elegant en fris citruszesty, zelfs wat 
de Fransen zo mooi  ‘saline’ noemen 
in de afdronk. Een subtiele whisky. 
Drinken bij: 
aperitief, digestief, graved lax, 
pulled pork, varkensribbetjes, brie, 
gegrilde steak
Kopen bij: 
Cinoco/Palais Du Vin (1080 Brussel, 
maar met tientallen 

€55,24
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Barceló Imperial, 
Onyx  
Jaargang: n.v.t. • Appellatie: Ron 
Dominicano • Land: Dominicaanse 
Republiek

Bewaren: * * * * *  

Beleggen: * * * * * 
Gastronomisch: * * * * * 

Proefcommentaar:
Rum is ‘hot’ tegenwoordig onder spi-
ritdrinkers en bij bartenders, maar dit 
blijkt wel een uniek geval. Een exem-
plaar dat minder zoet smaakt dan de 
meeste rum, krachtiger en complexer 
is, zelfs structureel raakvlakken heeft 
met armagnac of bepaalde whisky’s. 
De verklaring? Het is niet alleen een 
mix van rum die 10 jaar mocht rijpen 
in dubbel getoaste Amerikaanse 
ex-bourbonvaten, maar bovendien 
werd hij daarna gefilterd door zwarte 
onyxstenen waaraan hij zijn naam 
en spierkracht ontleent. Verder 
werd hij bereid van het sap van vers 
afgesneden suikerriet en niet, zoals 
veel rum, van melasse. Mahonie qua 
kleur. Rijk bouquet van cashew- en 
pecannoten, gedroogde vruchten, 
vijgen, nougat plus een grafiettoets. 
In de smaak heel geschakeerd, vol 
impressies van gekonfijte abrikoos 
en kers, espresso, notige accenten, 
vanille en gerookt cederhout, mine-
raal strak. Zwarte peperfinale die 
lang blijft haken. Een krachtpatsers-
rum om vooral solo te drinken na een 
copieuze maaltijd (38%) waarvan 
de robuuste donkere fles eigenlijk 
perfect de sterke inhoud suggereert.  
Drinken bij: 
digestief, cocktails, kipsaté, gefri-
tuurde kippenvleugeltjes, pulled pork
Kopen bij: 
Cinoco/Palais Du Vin (1080  
Brussel, maar met netwerkverdelers 
in heel België) Tel.: 02/412.70.60 
www.cinoco.com

Taylor’s Historic 
Limited Edition 
Reserve Tawny	
Jaargang: n.v.t. • Appellatie:  
Port (Douro) • Land: Portugal •  
Druivenblend: touriga francesa, 
tinta roriz, touriga nacional

Bewaren: * * * * *  
Beleggen: * * * * * 
Gastronomisch: * * * * * 

Proefcommentaar:
Het houten kistje en de imposante  
1 literfles, een replica geïnspireerd 
op een 18de-eeuws Engels exem-
plaar, verraden al dat het hier om een 
unieke port gaat in zeer beperkte 
oplage. Het wijnmakersteam van 
Taylor’s – opgericht in 1692 en 
een van de oudste porthuizen in de 
Dourovallei – blendde voor deze 
reserve speciaal vaten van 10, 20, 30 
en 40 jaar oude tawny ports uit hun 
gigantische voorraad. Fel fonke-
lende, steenrode kleurspiegel met 
dakpannenbruine boordjes. Enorm 
rijke maar fijne neus met vijgenpasta, 
wal- en pecannoten, sultanarozijnen, 
zoete specerijen, butterscotch en 
gekonfijt rood fruit. Genereus, suave 
maar vooral ook complex in de mond, 
boordevol impressies van mokka, ca-
caopoeder, zoethout, zwarte/blauwe 
pruimen, amandelpasta, in totaliteit 
zacht zoetrijp maar niet zwoel. Prima 
geïntegreerde tannines. Bijzonder 
lang talmende afdronk. In tegenstel-
ling met klassieke vintage port is 
decanteren in een kristallen karaf niet 
nodig, maar serveer deze reserve van 
20% alcohol wel niet te warm, dus 
liefst op 12 à 14 °C. 
Drinken bij: 
stilton, roquefort, gorgonzola, digestief, 
tarte tatin, crème brûlée, oude cheddar, 
amandeltaart, gevulde warme vijgen  
Kopen bij: Cinoco-Le Palais Du Vin 
(1080 Brussel, maar met netwerk 
verdelers in heel België).  
Tel.: 02/412.70.60 www.cinoco.com 

€36,92€38,19
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Wijndomein Oud 
Conynsbergh, ‘Sterke’
Jaargang: n.v.t. • Appellatie: Eau 
de Vie Boechout • Land: België • 
Druivenblend: Auxerrois

Bewaren: * * * * *  
Beleggen: * * * * * 
Gastronomisch: * * * * * 

Proefcommentaar:
Een Vlaamse ‘grappa’, alhoewel 
deze benaming wegens wettelijk 
copyright uiteraard niet gebruikt 
mag worden, maar wel een spirit 
die volgens de regels van de kunst 
gestookt werd van de wijnmoer van 
dit domein. Een 45% sterk distillaat 
met een handgetekend etiket in een 
zeer beperkte oplage – de eerste 
lading betrof slechts 180 flessen – 
waarvan nu een nieuwe partij wordt 
geproduceerd. Ondertussen is 
men ook volop aan het experimen-
teren met andere druivensoorten, 
waaronder pinot noir. In ons glas: 
uiterst bleekgeel en helder, parel-
moer haast. Geurenpakket effectief 
vergelijkbaar met Italiaanse grappa, 
gekenmerkt door de aroma’s van 
violet, witte chocolade, druivenpit, 
wit steenfruit en vlierbloesem. In de 
mond vooral impressies van witte 
perzik, Poire Williams, violet, laven-
del plus een aangename fraîcheur, 
medium qua body. Uitlopend in een 
beheerst vurige jalapeñofinale met 
de zesty toets van bergamot. 
Drinken bij: 
aperitief, disgestief, fruitbavaroise, 
frangipane, appelcrumble, Tomme 
de Savoie, pistache-ijs
Kopen bij: 
Oud Conynsbergh, Domeinwinkel 
(Boechout) Tel.: 03/454.40.91
www.oudconynsbergh.be

Infiel,  
Old Rum 3 Anos   
Jaargang: n.v.t. • Appellatie:  
Rum da Madeira • Land: Portugal

Bewaren: * * * * *  
Beleggen: * * * * * 
Gastronomisch: * * * * *

Proefcommentaar:
Niet alleen het feit dat ook deze rum 
exclusief van vers gefermenteerd 
suikerrietsap gemaakt werd en dus 
niet van melasse maakt hem al een 
speciaal nicheproduct, maar vooral 
ook zijn opvoeding en origine. Hij 
wordt namelijk gedistilleerd op het 
eiland Madeira, maar rijpte daarna 
drie jaar lang op eiken portovaten 
afkomstig van Quinta Vale d’Aldeia. 
Dit domein, dat deze rum ook 
commercialiseert, ligt in Mêda, 
een dorpje hoog in de Dourovallei. 
Intens okerkleurig met ambergloed. 
Zoetrijp parfum met aroma’s van 
Catalaanse flan, zoete toffee, 
gekonfijte abrikozen, kaneel, blonde 
tabak en een snuifje nootmus-
kaat. Medium zoet in de mond, vol 
impressies van karamel, vanillepud-
ding, patisserie, gesausde tabak, 
orangettes en witte peper. Milde 
houtfinale. Veel rums dragen vooral 
in de smaak te veel suikervet mee 
en komen te zoeterig over, maar 
hier schuilt ook nog fraîcheur.  
Je drinkt deze rum (40% alcohol) 
het best puur met of zonder ijs op 
14 à 16 °C, of gebruikt hem als 
basis voor cocktails. 
Drinken bij:
aperitief, cocktails, digestief, 
banana split, vanillepudding, crèpe 
suzette, pokébowl met avocado, 
broodpudding
Kopen bij:
Odilon (Brugge)
Tel.: 0485/217.637 of 
0485/217.635 www.odilon.be

€34 €45
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